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Bac Pro Cuisine & Bac Pro CSR - Guide
d’accompagnement

Descriptif :

Guide évolutif d’accompagnement pédagogique des Baccalauréats Professionnels « Cuisine » &
« Commercialisation et Services en Restauration ».

Ce guide d’accompagnement est destiné à aider les enseignants ; il explicite et complète les référentiels.
Il s’adresse aux équipes pédagogiques, aux services académiques et aux inspecteurs chargés de la mise en oeuvre
de la
formation de ces deux baccalauréats professionnels.

Vous pouvez consulter et/ou télécharger ce guide d’accompagnement sur le site national de l’hôtellerie-
restauration hébergé par l’académie de Versailles .

Avertissement : ce document est la reprise au format pdf d'un article proposé sur l'espace pédagogique de l'académie de Poitiers.

Il ne peut en aucun cas être proposé au téléchargement ou à la consultation depuis un autre site.
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