	Mon stage en : Ecole maternelle

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	
	Activités proposées par la classe
	
	Activités proposées par l’entreprise

	Stagiaire : 

ETAVARD

Océane
Période(s) :             

du : 30 janvier
au : 3 février 2012
	
	
	Observer et intervenir dans le secteur enfance
	Participer à l’entretien et à l’organisation des activités

	
	Accueillir les enfants
	Suivre les consignes données par l’enseignante
	Faire le ménage  et nettoyer les tables 
	Aider au repas
	Lire des histoires 
	
	Les accompagner à la sieste
	
	 
	 
	 
	
	
	
	 
	  
	
	 
	  Observer les tâches     et    Accompagner l'enseignant
	
	
	Accompagner les enfants lors d’une sortie.
	Accompagner les enfants lors d’une sortie.
	Accompagner les enfants lors d’une sortie.
	 Collaborer à la surveillance des enfants sur la  cour,  en classe
	 Prévenir les risques
	 Animer, avec l’enseignante les activités.
	
	
	
	 Aider lors du service à la cantine
	 Participer au nettoyage des tables.
	 Assister au coucher et au lever et au coucher
	 Aider à la préparation des matériels de la classe

	Lundi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : Ecole Maternelle Jean Moulin
	 Localisation : Allée Saillard du Rivault          79140 CERIZAY

                        05 49 80 19 79

	
	 Directeur d’école : Mme Battraut
	Nom du tuteur professionnel :Mme  Battraut

	Autres remarques dans le déroulement de mon stage.
	


	Mon stage en : Ecole maternelle

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	
	Activités proposées par la classe
	
	Activités proposées par l’entreprise

	Stagiaire : 

SOYER Alisson
Période(s) :             

du : 30 janvier
au : 3 février 2012
	
	
	Observer et intervenir dans le secteur enfance
	Participer à l’entretien et à l’organisation des activités

	
	Bien remettre les chaises. 
	Lire des histoires.
	Les habiller comme ils ont fini. 
	Aider au coloriage.
	Nettoyer les tables.
	Les aider à prendre leur sac.
	Leur donner le goûter.
	
	 
	 
	 
	
	
	
	 
	  
	
	 
	  Observer les tâches     et    Accompagner l'enseignant
	 Accueillir les enfants et les familles (Saluer ; Sourire ; …)
	 Aider les enfants dans les activités.
	Accompagner les enfants lors d’une sortie.
	 Collaborer à la surveillance des enfants sur la  cour,  en classe
	 Prévenir les risques
	 Animer, avec l’enseignante les activités.
	Aider l'enfant dans ses tâches de travail manuel et scolaire.
	
	
	
	
	 Aider en cuisine et à la cantine, servir les enfants
	 Participer au nettoyage des tables.
	 Aider à la préparation des matériels de la classe
	 Ranger les matériels de la classe et le coin lecture
	

	Lundi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : Ecole Primaire COURLAY
	 Localisation : 34 rue Saillard du Rivault

                      79440 COURLAY

	
	 Directeur d’école : Mme BRUNI
	Nom du tuteur professionnel :Mme BRUNI 

	Autres remarques dans le déroulement de mon stage.
	


	Mon stage en : Restauration Collective

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	Stagiaire :           

DE LANGHE 

Alexandre

Période(s) :             

du : 30/01/2012
au : 03/02/2012
	Tâches ou activités professionnelles proposées par l’entreprise

	
	Participer, réaliser des travaux de cuisine
	préparer des entrées
	éplucher des légumes
	laver et découper les légumes
	Suivre une recette
	Suivre les consignes
	
	RESTAURATION
Participer, réaliser des travaux de salle
	· Préparer la salle (disposer les tables / circulation)
	· Dresser les couverts (connaître les composants)
	· Accueillir les pensionnaires l’accompagner à la table
	
	                    -   Apporter les plats, 
	· Desservir avec méthode
	· Remettre en ordre les tables et la salle
	· Entretenir le poste, les espaces de travail
	· Faire la plonge (pré lavage)
	· Essuyer, ranger, mettre en place
	· Balayer, aspirer cuisine et salle
	Economat :
	Aider aux opérations de réception et de contrôle des livraisons
	
	Respecter les règles et les consignes d’hygiène
	
	

	Lundi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi  
	  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : EHPAD la Cressonnière
	Localisation :  
11 rue des Boulangers

79140 CERIZAY


	
	 Chef d’entreprise,  Mme SAUVION
	Nom du tuteur professionnel : M. ROBIN

	Possibles remarques et/ou particularités dans le déroulement de mon stage.
	Porter une tenue professionnelle adaptée


	Mon stage en : Exploitation Agricole

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	Stagiaire : 

GRELLIER Alexandre
Période(s) :             

du : 30/01/2012
au : 03/02/2012 
	Tâches et activités professionnelles proposées par l’entreprise

	
	Se renseigner sur la production céréalière.
	CEREALES
	semer
	planter
	Labourer les champs
	Arroser : assurer le bon déroulement de l’irrigation ou arrosage
	Traiter les semis.
	Moissonner - récolter
	Répandre le fumier
	Respecter les règles d’hygiène.
	
	
	ELEVAGE
	Amener les vaches à la stabulation.
	Nourrir les bêtes
	Assister lors des soins aux vaches
	Racler les stables à la fourche.
	
	Respecter les règles d’hygiène.
	Porter une tenue adaptée à la situation
	
	Mettre le bouis en tas
	Le stocker
	
	Se déplacer à la marché aux bestiaux
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Lundi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : Gîte la Garonnière
	 Localisation : La Garonnière  Noirterre

79300 BRESSUIRE

05-49-74-05-72

	
	 Chef d’entreprise : M.BREMAUD Michel
	Nom du tuteur professionnel : M.BREMAUD Michel

	Possibles remarques et/ou particularités dans le déroulement de mon stage.
	


	Mon stage en : Restauration - Hôtellerie

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	Stagiaire :           

COLLET

Giovanni

Période(s) :             

du : 30/01/2012
au : 03/02/2012
	Tâches ou activités professionnelles proposées par l’entreprise

	
	
	
	
	
	RESTAURATION
Participer, réaliser des travaux de salle
	· Préparer la salle (disposer les tables / circulation)
	· Dresser les couverts (connaître les composants)
	· Accueillir le client, l’accompagner à la table
	· Appliquer les consignes pour présenter la carte
	· Etant aidé, prendre une commande
	· Effectuer discrètement des services simples
	                     -  Approvisionner en eau et pain
	                    -   Apporter les plats, servir à l’assiette
	· Desservir avec méthode
	· Remettre en ordre les tables et la salle
	· Entretenir le poste, les espaces de travail
	· Faire la plonge
	· Essuyer, ranger, mettre en place
	· Balayer, aspirer cuisine et salle
	Economat :
	Aider aux opérations de réception et de contrôle des livraisons
	Observer les modes de paiement
	
	
	Saluer la clientèle, remercier

	Lundi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi  
	  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : Hôtel- restaurant Le Cheval Blanc
	Localisation :  
Avenue du 25 Août

79140 CERIZAY

	
	 Chef d’entreprise,  M.CREMERS
	Nom du tuteur professionnel : M.CREMERS

	Possibles remarques et/ou particularités dans le déroulement de mon stage.
	Pas de service client au bar

Porter une tenue professionnelle adaptée


	Mon stage en : Grande Surface ; ETALAGISTE-RAYONNEUR et MAGASINAGE

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	Stagiaire :           

GORRY

Dylan

Période(s) :             

du : 30/01/2012
au : 03/02/2012
	Tâches ou activités professionnelles proposées par l’entreprise

	
	Questionner :
	ranger et ordonnancer la réserve
	aider à la réception des marchandises
	contrôler les bons ; de livraison
	                             de commande
	ranger et ordonnancer la réserve
	Observer : saisir sur ordinateur le code des articles
	
	Approvisionner, mettre en rayon
	faire les avancées de rayons
	 Ranger les rayons
	vérifier les références
	vérifier la date fraicheur / consommation
	retirer des rayons
	enlever les produits abîmés
	renseigner le client, le diriger, le guider
	saluer poliment, sourire
	maintenir en état de propreté
	ranger, balayer, serpiller, sécher
	
	
	
	
	
	

	Lundi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi  
	  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : SAS Aubédial INTERMARCHE
	Localisation :  
Centre Commercial Les 2 villages

3 rue de l’Atlantique

79250 NUEIL LES AUBIERS

05-49-65-61-61

	
	 Chef d’entreprise,  M.BRENOT
	Nom du tuteur professionnel : Mme QUINCHON

	Possibles remarques et/ou particularités dans le déroulement de mon stage.
	


	Mon stage en : Vente

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	Stagiaire :           

DUNAS 

Maêlle-manon

Période(s) :             

du : 30/01/2012
au : 03/02/2012
	Tâches ou activités professionnelles proposées par l’entreprise

	
	
	Gestion du stock

Ranger et ordonnancer la réserve
	aider à la réception des marchandises
	contrôler les bons ; de livraison
	                             de commande
	ranger et ordonnancer la réserve
	Vente
	Aménager une vitrine pour la saint valentin
	approvisionner, mettre en rayon 
	étiqueter les produits emballés
	faire les avancées de rayons
	 Ranger les rayons
	saisir sur ordinateur le code des articles
	vérifier les références
	renseigner le client, le diriger, le guider
	saluer poliment, sourire
	Entretien
	maintenir en état de propreté
	ranger, balayer, serpiller, sécher
	
	
	
	
	
	

	Lundi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi  
	  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : PATISA
	Localisation :  
14 rue gambetta

79300 BRESSUIRE

05-49-65-20-59

	
	 Chef d’entreprise,  Mme FUSEAU Carole
	Nom du tuteur professionnel : Mme FUSEAU Carole

	Possibles remarques et/ou particularités dans le déroulement de mon stage.
	


	Mon stage en : Restauration 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	Stagiaire :           

DEROUET

Laurine

Période(s) :             

du : 30/01/2012
au : 03/02/2012
	Tâches ou activités professionnelles proposées par l’entreprise

	
	Participer, réaliser des travaux de cuisine
	préparer des entrées
	éplucher des légumes
	laver et découper les légumes
	RESTAURATION
Participer, réaliser des travaux de salle
	· Préparer la salle (disposer les tables / circulation)
	· Dresser les couverts (connaître les composants)
	· Accueillir le client, l’accompagner à la table
	· Appliquer les consignes pour présenter la carte
	· Etant aidé, prendre une commande
	· Effectuer discrètement des services simples
	                     -  Approvisionner en eau et pain
	                    -   Apporter les plats, servir à l’assiette
	· Desservir avec méthode
	· Remettre en ordre les tables et la salle
	· Entretenir le poste, les espaces de travail
	· Faire la plonge
	· Essuyer, ranger, mettre en place
	· Balayer, aspirer cuisine et salle
	Economat :
	Aider aux opérations de réception et de contrôle des livraisons
	Observer les modes de paiement
	
	
	Saluer la clientèle, remercier

	Lundi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi  
	  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : Restaurant L’Arlequin
	Localisation :  
Espace Belle Arrivée

79250 NUEIL-LES-AUBIERS

05-49-65-19-40

	
	 Chef d’entreprise,  Mme MICHAUT
	Nom du tuteur professionnel : Mme MICHAUT

	Possibles remarques et/ou particularités dans le déroulement de mon stage.
	Pas de service client au bar

Porter une tenue professionnelle adaptée


	Mon stage en : Restauration 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	Stagiaire :           

KOUNG-ABEOUI Brenda

Période(s) :             

du : 30/01/2012
au : 03/02/2012
	Tâches ou activités professionnelles proposées par l’entreprise

	
	Participer, réaliser des travaux de cuisine
	préparer des entrées
	éplucher des légumes
	laver et découper les légumes
	RESTAURATION
Participer, réaliser des travaux de salle
	· Préparer la salle (disposer les tables / circulation)
	· Dresser les couverts (connaître les composants)
	· Accueillir le client, l’accompagner à la table
	· Appliquer les consignes pour présenter la carte
	· Etant aidé, prendre une commande
	· Effectuer discrètement des services simples
	                     -  Approvisionner en eau et pain
	                    -   Apporter les plats, servir à l’assiette
	· Desservir avec méthode
	· Remettre en ordre les tables et la salle
	· Entretenir le poste, les espaces de travail
	· Faire la plonge
	· Essuyer, ranger, mettre en place
	· Balayer, aspirer cuisine et salle
	Economat :
	Aider aux opérations de réception et de contrôle des livraisons
	Observer les modes de paiement
	
	
	Saluer la clientèle, remercier

	Lundi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi  
	  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : Restaurant O’REST’O
	Localisation :  
7 place de l’église

79320 MONCOUTANT

05-49-80-02-61

	
	 Chef d’entreprise,  Mme 
	Nom du tuteur professionnel : Mme 

	Possibles remarques et/ou particularités dans le déroulement de mon stage.
	Pas de service client au bar

Porter une tenue professionnelle adaptée


	Mon stage en : Grande Surface ; ETALAGISTE-RAYONNEUR et MAGASINAGE

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	Stagiaire :           

FROMENTEAU Laura
Période(s) :             

du : 30/01/2012
au : 03/02/2012
	Tâches ou activités professionnelles proposées par l’entreprise

	
	Questionner :
	ranger et ordonnancer la réserve
	aider à la réception des marchandises
	contrôler les bons ; de livraison
	                             de commande
	ranger et ordonnancer la réserve
	Observer : saisir sur ordinateur le code des articles
	
	Approvisionner, mettre en rayon
	faire les avancées de rayons
	 Ranger les rayons
	vérifier les références
	vérifier la date fraicheur / consommation
	retirer des rayons
	enlever les produits abîmés
	renseigner le client, le diriger, le guider
	saluer poliment, sourire
	maintenir en état de propreté
	ranger, balayer, serpiller, sécher
	
	
	
	
	
	

	Lundi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi  
	  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : SIMPLY MARKET
	Localisation :  
Rue du 11 novembre

79140 CERIZAY

	
	 Chef d’entreprise,  Mme CHOQUET
	Nom du tuteur professionnel : Mme CHOQUET

	Possibles remarques et/ou particularités dans le déroulement de mon stage.
	


	Mon stage en : Vente

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	Stagiaire :           

LEROY

Damien
Période(s) :             

du : 30/01/2012
au : 03/02/2012
	Tâches ou activités professionnelles proposées par l’entreprise

	
	
	Gestion du stock

Ranger et ordonnancer la réserve
	aider à la réception des marchandises
	contrôler les bons ; de livraison
	                             de commande
	ranger et ordonnancer la réserve
	Agencement
	
	approvisionner, mettre en rayon 
	étiqueter les produits emballés
	faire les avancées de rayons
	 Ranger les rayons
	
	
	
	saluer poliment, sourire
	Entretien
	maintenir en état de propreté
	ranger, balayer, 
	Nettoyer les miroirs
	
	
	
	
	

	Lundi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi  
	  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi  
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : STYLECO
	Localisation :  
Zone de Super U

Bâtiment 7 route de Puyravault

79100 THOUARS

05-49-66-65-14

	
	 Chef d’entreprise,  Mme DUBREUIL
	Nom du tuteur professionnel : Mme DUBREUIL

	Possibles remarques et/ou particularités dans le déroulement de mon stage.
	


	Mon stage en : TOILETTEUR CANIN

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	

	Stagiaire : 

CHESSE

Floriane

Période de :

du : 30/01/2012
au : 03/02/2012

	Laver les chiens.
	Observer la tonte des chiens.
	Sécher les chiens.
	Effectuer les soins corporels (ongle, oreilles,,, ).
	Brosser les chiens.
	Proposer et conseiller au clients les produits pour chiens.
	Nettoyer les outils.
	Nettoyer les plans de travail (baignoires,poste,,,).
	Aspirer les sols.
	Visiter les élevages.
	Découvrir les différents races de chien.
	Préparer le poste de travail.
	Ranger les outils et les matériels.
	Remettre en ordre et en état les lieux de travail
	Laver les chiens.
	Observer la tonte des chiens.
	Sécher les chiens.
	Effectuer les soins corporels (ongle,oreilles,,,).
	Brosser les chiens.
	Proposer et conseiller au clients les produits pour chiens.
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 
	
	
	

	Lundi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mardi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Mercredi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Jeudi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Vendredi 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	

	Lieu de stage :
	 Nom de l’entreprise : 
	 Localisation : 


	
	 Responsable : 
	Nom du tuteur professionnel : 

	Autres remarques ou particularités dans le déroulement de mon stage.
	


