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Glaces, crèmes glacées, sorbets

Descriptif :

Fiche DGCCRF : Réglementation applicable, informations du consommateur

En période estivale, vendeurs sur la plage, « cabanes » ou camions aménagés, marchés de plein air, glaciers ou
autres marchands sauront satisfaire une petite faim.

Si une température élevée ne pose aucun problème à certains produits, pour d’autres elle peut provoquer des
problèmes de santé d’autant plus graves que les personnes qui les ingèrent sont fragiles (enfants, personnes âgées,
malades, etc.).

Tous les produits composés à partir d’œufs, de crème fraîche et tous les ingrédients qui se dégradent du fait de
l’élévation de la température doivent respecter des conditions strictes de conservation. Entrent dans cette catégorie
de produits à risque les crèmes glacées, les glaces, les sorbets, etc.).

Les glaces
Elles se répartissent en trois grandes catégories : les sorbets, les crèmes glacées et les glaces. 
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