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CAP Spécialité Pâtissier 2019

Descriptif :

Les ressources pour la mise en oeuvre du CAP Pâtissier à partir de la rentrée 2019

Le CAP Pâtissier évolue à la rentrée 2019. Retrouvez-ci dessous les ressources utiles.

Avertissement : ce document est la reprise au format pdf d'un article proposé sur l'espace pédagogique de l'académie de Poitiers.

Il ne peut en aucun cas être proposé au téléchargement ou à la consultation depuis un autre site.

1/1

https://ww2.ac-poitiers.fr/ecogest/spip.php?article1651
https://ww2.ac-poitiers.fr/ecogest/sites/ecogest/IMG/pdf/referentielcappatissier_joe_20190416_0090_0021.pdf
https://ww2.ac-poitiers.fr/ecogest/sites/ecogest/IMG/pdf/reperecappatissierjuin2019.pdf
https://ww2.ac-poitiers.fr/ecogest/sites/ecogest/IMG/xlsx/livret_de_suivi_en_entreprise.xlsx

	CAP Spécialité Pâtissier 2019 publié le 17/04/2019  - mis à jour le 15/01/2020

