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6 vins atypiques pour accompagner votre repas
de Noël choisis par le sommelier de Petit Ballon

Descriptif :

Noël approche et, d’une année à l’autre, les repas semblent tous les mêmes. Comment sortir un peu de l’ordinaire
ou impressionner ses convives ?

Noël approche et, d’une année à l’autre, les repas semblent tous les mêmes. Comment sortir un peu de l’ordinaire
ou impressionner ses convives ? Le sommelier Jean-Michel Deluc, qui choisit les flacons pour Le Petit Ballon, a
confectionné pour Business Insider une sélection de vins qui égayeront les papilles. Sa spécialité : faire découvrir de
nouveaux horizons gustatifs autour d’un bon vin, et ce, même si l’on n’est pas un fin connaisseur en la matière.

Voici sa sélection. 
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