
publié le 20/10/2006  - mis à jour le 09/02/2007



 Académie
de Poitiers

Espace pédagogique de l'académie de Poitiers > Économie Gestion en Lycées Professionnels >  Enseigner > Filière
Hôtellerie Restauration > Les formations et les diplômes
https://ww2.ac-poitiers.fr/ecogest/spip.php?article22 - Auteur :  Jean-Louis Ravidat

MC Art de la cuisine allègée

Descriptif :

Mention complémentaire "Art de la cuisine allègée"

Sommaire :

Le repère de la formation

Documents sur la mention complémentaire "Art de la cuisine allègée"

Référentiel à télécharger sur le site du CNDP  (documents au format PDF)

Détails des documents à téléchager :

Arrêté du 24 mars 2006 portant création de la mention complémentaire art de la cuisine allégée (PDF, 27 ko)

Annexe I :

Référentiel des activités professionnelles (PDF, 53 ko)

Référentiel de certification :

Compétences (PDF, 30 ko)

Savoirs associés (PDF, 35 ko)

Unités constitutives du diplôme (PDF, 19 ko)

Annexe II :

Période de formation en milieu professionnel (PDF, 25 ko)

Annexe III :

Règlement d’examen (PDF, 13 ko)

Annexe IV :

Définition des épreuves (PDF, 66 ko)

 Le repère de la formation

 repere_formation_mc_aca_1er_janvier_2007 (PDF de 643.9 ko)
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