=— PAGES

MARDISFEVRIER2016
WWW.SUDOUEST.FR

18 Sud Ouest

Edition du mardi, 09 février 2016

Assemblée autour des chats errants

Le clubd'assistance aux animaux trouvés sédentaires, tiendra son assemblée
générale cejeudii février, 314 h 30,en mairie (salle 2).ATordre dujour, rapports
moral, finandieret d'activités. Toutesles personnes intéressées par les missions
deT'association sont lesbienvenues. Contactau 06 75 44 34 92.miomom e

Les métiers de la table
valent bien un concours

FORMATION Des jeunes issus de centres de formation et lycées hateliers du
Poitou-Charentes participaient hier aux épreuves régionales du Concours Georges-Baptiste

Les jeunes du Poitou-Charentes participant a 'épreuve régionale du concours autour de Ludivine et Emmanuel Suire. riotoni s

MARIE-LAURE GOBIN
mlgobin@sudouest.fr

asdedoute, lesgestessont pré-
Pcis, les visages souriants mais

malgré tout un peu tendus.
Pas questiondefaire lamoindre er-
reur dans laqualité du service qu'il
sagisse de laconfection d'un cock-
tailoud'unevinaigrette, de 'ouver-
tured'une papillote de poisson, de
la découpe d'un carré d'agneauou
d'un flambage de crépe devantle
client...Ilfautaussi savoiridentifier
unedizaine de fromages, savoir ar-
gumenterdevantunclient attablé,
ycompris en langueanglaise. . .En
plus, pasquestion derenverser quoi
que cesoit, de tacherlanappe blan-
che, nid'oublier tout cequi permet
aux convives attablés de passer un
joli moment. Issus de 11 établisse-
ments du Poitou-Charentes, lycées
hoteliers et centres de formation,
publics et privés,20 jeunesenroute
vers leurs diplomes de serveurs(1),
de maitre d’hétel, participaient hier
auxépreuvesrégionalesdelaCoupe
nationale Georges-Baptiste (2).

Ellesonteu lieu et c'estune pre-

miére, en grandeur réelle, au sein
del'hotel-restaurantLesVentsd'an
ges,aLorignac, tenu par Ludivine et
Emmanuel Suire.

Unconcoursderéférence

«Alorsquilexistede trésnombreux
concours de cuisine, le concours
Georges-Baptiste estleconcoursde
référence pour les métiers de la ta-
ble et du service», indiqueIsabelle
Antigny,responsabledelafiliereho-

tellerierestauration a la Chambre
demétiers de Charente-Maritime.
Surles 20 candidats, trois étaient is-
sus des deux centres de formation
parapprentissagedeLa Rochelle et
SaintGermain-de-Lusignan. Tous

les jeunes, certainsvenusmémede
Loudun ou de Parthenay, étaient
présentés par leurs établissements

« Alors qu'il existe

de nombreux concours
de cuisine, le concours
Georges-Baptiste est
laréférence pourles
métiersdelatable »

pourlaqualité deleur travail et de
leur engagement.

Sous la houlette du présidentdu
concours, Franck Languille, maitre
d’hotel a I'Assemblée nationale et
lui-méme lauréat de ce concours
danslacatégorie Maitre d'hotelen
1988, un jury de professionnels a
scrutélemoindre geste,lamoindre
faute. « Les jeunes étaient notés sur
tous les aspects de leur métier tel
quiilsaurontalevivre une fois leurs
études terminées », précise Franck
Languille, tres attaché a la transmis-
siondessavoir-faire etalaformation
des jeunes. De nombreux profes-
sionnels 'entouraient, mais égale-
mentdifférentsresponsablesd’éta-
blissements et Jean-Paul Bastard,

Lesarts de latable déclis par Ai'sSoleil, Michaél Kucalaet
Ludivine Chevallard (Campus des métiers de Saint-Germain-
de-Lusignan) et Sarah Gobert (CFA de La Rochelle). riomonic

Inspecteurdel Education nationale
en charge de l'enseignement tech-
nique (alimentation). Et des repré-
sentants des sponsors pource con-
cours richement doté en matériel
professionnel.

DeuxRochelaises

Une épreuve qui devrait désle con-
cours 2017, étre intégrée au Con-
cours GeorgesBaptiste, a par
ailleurs permis a quatre autres jew-
nes talents des’exercer auxarts de
la table. Trois issus du Campus des
meétiers (Anais Soleil, Michaél Kuca-
laet Ludivine Chevallard) et uneis-
sueduCentre de formationdesap-
prentis de La Rochelle (Sarah
Gobert).

Cequel'on sait,a l'issue de cette
épreuve régionale, c'estqueson édi-
tion 2017auralieua Parthenay:

Mais aussi etsurtoutque lesdeux
éleves qui iront concourir a
I'épreuve nationale le 31mars a
SaintQuentin-en-Yvelines sontdeux
éleves de baccalauréat profession-
nelaulycée hotelier de LaRochelle,
Fanny Primault et Claire Gomez.
Compliments.

(1) Ils peuvent étre issus soit de laforma-
tion par altemance soit de la formation
initiale:: classes de Bac technologique, ter-
minale bac professionnel, terminale CAP
restaurant, lere année de Brevet profes-
sionnel restauration.

(2) L'épreuve nationale auralieule

3 marsau lycée hitelier de Saint-Quen-
tin-en-Yvelines. Le vainqueur se vera of-
frir unvoyage d’une semaine & Cuba.
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LE PIETON

Faisait son badaud, hier,en atten-
dant le facteur devant sa porte
pour son courrierdu jour quand ila
appris que finalement ce courrier
serait moins copieux que d'ordi-
naire. Surtout les factures, ce qui
n'est pas un mal. Car en fait, en rai-
san des blocages des agriculteurs
sur les ronds-paints de Saintes, les
camions de courrier ne sont pas
tous parvenus a Jonzac.
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AUJOURD’HUI

Office de tourisme. 22, place
duChateau. Ouvertde 9 h
az h3oetdeid hais h.
Tél.05 46 48 49 29.

Marché. Ce matin,aux halles.

Les Antilles. Espace forme
ouvertdettha2i his. Lagon ou-
vertde16h30ai9h.

Tel. 05 46 86 48 00.

Randonnée. Avec Jonzac Accueil.
Rendezvousa14 h,place
du 8-Mai. TEl. 05 46 4814 66.

Centredeloisirs. Ouvertaux
313ans,de7 h30 a18 h 30,21 rue
des Pierriéres. Renseignements
au 05 46 48 28 27.

Médiathéque. Place des Carmes.
Ouvertede14 ha19 h.
Tél.05 46 49 49 09.

Jonzac rando. Rendez-vous sur
le parking Paul-Berta3 h 5.
Tél. 05 4579 0930 0u

0546 482730.

Tournoide bridge. A14 h,
au 14 de la rue Ruibet-Gatineau.
Tél.05 46 48 11 99.

Créa Ceeur.10, rue Paul-Bert.
Ouvertdeizharz his.
Tél. 05 46 04 56 31.

Rédaction.27, placedu
Champ-de-Foire.

Tél.0546 485631

E-mail :;jonzac@sudouest.fr

Publicité, Franck Delapierre,
Tél.0610389023.

Service abonnements (portage ou
postal). Tél. 05 57 29 09 33.



