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ACTIVITES FORMATRICES - CAP BOULANGER

Arrêté du 31 juillet 2002

	Activités et tâches des apprentis
	Fréquences

	FONCTION : APPROVISIONNEMENT
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Réception des marchandises
	
	
	
	
	
	
	
	

	Détection des anomalies quantitatives et qualitatives
	
	
	
	
	
	
	
	

	Stockage
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Bon de livraison, consignes, guides, matériels de contrôle, équipements et matériels de rangement et de stockage, fiches de stock


	FONCTION : PRODUCTION   Fabrication des pains de tradition française et des pains courants
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Mise en place du poste de travail
	
	
	
	
	
	
	
	

	Calcul des matières premières
	
	
	
	
	
	
	
	

	Conduite des différentes méthodes de pétrissage
	
	
	
	
	
	
	
	

	Pesage et façonnage
	
	
	
	
	
	
	
	

	Suivi des différentes méthodes de fermentation
	
	
	
	
	
	
	
	

	Enfournement et maîtrise de la cuisson et du ressuage
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Matières premières, fiches techniques, matériels adaptés, consignes


	FONCTION : PRODUCTION   Fabrication des autres produits
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Fabrication de pain de campagne, de pain complet et de pain de seigle
	
	
	
	
	
	
	
	

	Fabrication de croissants et de pains au chocolat en pâte levée-feuilletée
	
	
	
	
	
	
	
	

	Fabrication de produits en pâte à pain au lait
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Matières premières, fiches techniques, matériels adaptés, consignes


	FONCTION : ENTRETIEN ET SECURITE
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA 
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Nettoyage et désinfection des locaux, des équipements et des matériels
	
	
	
	
	
	
	
	

	Contrôle du bon fonctionnement des appareils et des organes de sécurité
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Protocole et plan d’entretien, matériels et produits adaptés


	FONCTION : CONTROLE QUALITE
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Contrôle de la conformité des matières premières et des produits tout le long du processus de la fabrication
	
	
	
	
	
	
	
	

	Contrôle des poids et des quantités
	
	
	
	
	
	
	
	

	Contrôle de l’aspect des produits finis
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Fiches techniques, matériels adaptés, consignes


N.B. Cette fiche peut servir pour le projet de contrat d’apprentissage et lors des visites d’entreprises réalisées par les enseignants.
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