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CAP Cuisine - Guide d'accompagnement
pédagogique

Descriptif :

Guide d’accompagnement pédagogique pour la mise en place du "nouveau CAP Cuisine".

La rénovation du CAP Cuisine entre en œuvre à la rentrée 2016.

Vous trouverez en documents joints :

le guide d’accompagnement pédagogique (GAP) en attendant le référentiel du nouveau CAP courant 2017.

3 illustrations d’organisations horaires d’après la grille horaire publiée au BOEN N°6 du 25 juin 2015.

Documents joints

 GAP_CAP Cuisine 2016 (PDF de 3.6 Mo)

Guide d’accompagnement pédagogique pour la mise en œuvre du nouveau CAP Cuisine à la rentrée 2016.

 Illustrations d'organisations horaires (Word de 31.1 ko)

3 illustrations d’organisations pédagogiques correspondant à la grille horaire publiée au BOEN N°6 du 25 juin 2015.

Avertissement : ce document est la reprise au format pdf d'un article proposé sur l'espace pédagogique de l'académie de Poitiers.

Il ne peut en aucun cas être proposé au téléchargement ou à la consultation depuis un autre site.
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