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Bac Pro rénové - Repères des formations de
l'alimentation

Descriptif :

Baccalauréats Professionnels 3ans : BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR, BOULANGER PÂTISSIER,
POISSONNIER ÉCAILLER TRAITEUR.

Vous pouvez consulter le site de l’Académie de Versailles qui héberge le Centre des Ressources Nationales Métiers
de l’Alimentation .

Avertissement : ce document est la reprise au format pdf d'un article proposé sur l'espace pédagogique de l'académie de Poitiers.

Il ne peut en aucun cas être proposé au téléchargement ou à la consultation depuis un autre site.
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