
LES POSTES DE TRAVAIL EN ENTRETIEN REGULIER DES LOCAUX DESTINES A LA PRODUCTION 
ET AU SERVICE, ET LEURS ANNEXES        2014/2015 

EP3  

Zone de travail Tâches  Zone de travail Tâches  

 
 

Légumerie  

 
- Bionettoyer  
 les appareils utilisés (coupe légumes, éplucheuse, robot  
 coupe, essoreuse) 
 le bac de lavage des légumes 
 les plans de travail et les éviers 
 les poignées de portes 
 le sol de la cuisine côté fenêtres et les siphons 

 
 
 
- Vider les seaux de  bionettoyage, les rincer et les ranger sous 
les postes de travail 

 

 
 

Plonge et contrôle 
qualité 

 
- Finir le lavage de la vaisselle et la ranger  
 
- Mettre hors tension le lave-vaisselle 
 
- Bionettoyer : 
  le poste de plonge : lave-vaisselle, bacs, chariots, étagères 
  le sol de la plonge et le siphon 
 
- Effectuer à la demande un contrôle microbiologique des 
surfaces 
 
- Contrôler les fiches de suivi du travail réalisé 
 
- Mettre à laver le linge   

 
 

Réserve 
 
 

   
- Bionettoyer  
 les balances 
 l’ouvre boîte (sécher et filmer) 
 l’armoire de stockage neutre 
 les chambres froides 
 les plans de travail 
 le sol de la réserve 

 
 

 

 
 

Conditionnement 
 
 

 
- Livrer les PCEA conditionnées avec la fiche de livraison 
 
- Mettre hors tension les  appareils utilisés 
 
- Ranger les étagères et l’armoire de stockage du petit matériel 
 
- Bionettoyer : 
  la cellule de refroidissement rapide 
  les chambres froides positives 
  l’armoire de stockage des contenants (boîtes, couvercles, …) 
  les thermoscelleuses 
  les plans de travail et les chariots 
  le sol du conditionnement et du couloir attenant,  le siphon 

 
 

Office  
 
 

 
- Fermer la vanne de gaz 
 
- Ranger l’office  (armoire, étagère et tiroir) 
 
- Bionettoyer  les appareils utilisés (cafetière, bouilloire, micro-  
ondes, réfrigérateur) 
 
- Bionettoyer les lave-mains  
 
- Evacuer les déchets et bionettoyer les poubelles 
 
- Bionettoyer le sol de l’office, de la cuisine côté couloir et le 
siphon 

 
 

Restaurant et zone de 
cuisson 

 
 

 
- Bionettoyer  
  les postes de cuisson  
  les fours 
  les appareils de distribution utilisés (bain-marie, vitrine  
  réfrigérée, table  chauffante) 
  les tables et les chaises du restaurant pédagogique  
  le sol du restaurant pédagogique 

 
 
 

                                                                                                                   

A la fin du TP, renseigner la fiche de suivi du travail réalisé au niveau de chaque zone 
 

Lycée des métiers P. DORIOLE        Equipe APR                                                                                                                                                                          
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Lycée des métiers P. DORIOLE                                                                                                                                                                                                             Mmes Lucie BERGAMINI et Valérie PAILLAS       
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AIT AISSI Dimitri 
 

                     

BOUDEAU Mélissa 
 

                     

BROTREAUD Léa 
 

                     

BUTTIER Frédéric 
 

                     

CHAFFANEL Romaryk 
 

                     

CHOPPIN Gaëtan 
 

                     

HENRY Orlando 
 

                     

LABARGERE Mélissa 
 

                     

LABOUREUR Anthony 
 

                     

MAGGIO Cynthia  
 

                     

MOREAU Nicolas 
 

                     

TERRIEN Aurélien 
 

                     

Nom et prénom : ………………………. 
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BONNIN Benjamin  
 

                     

BRUN Estelle 
 

                     

CHAUVET Guillaume 
 

                     

DANIEL Jomari 
 

                     

DE CALVALHO 
Raphael  

                     

GASPORIAN Arpiné 
 

                     

GROUEL Dylan 
 

                     

JACQUEMIN Mélissa 
 

                     

MAZE Killian 
 

                     

PAKIRCHY Raphael 
 

                     

RAMBOUR Claire 
 

                     

VIOLLEAU Dylan 
 

                     

Nom et prénom : ………………………. 


