
T°C
Plats froids Plats chauds

Entre 0°C et +3°C
Supérieur    
 à + 63°C

Mort des 
bactéries 

pathogènes

Arrêt de la
multiplication      
bactérienne

CONSERVATION DES PLATS PRÉPARÉS 
EN ATTENDANT OU PENDANT LE SERVICE

Chariot chauffant

Four multiservices

Table chauffante

Chambre 
froide

 positive

Armoire 
réfrigérée

Bain-marie


