CAP Cuisine 

Questionnaire d’accompagnement pour le stage en entreprise

Les réponses devront être bien détaillées.

1) Avez-vous utilisé une balance ? 
    oui        non

     si oui, êtes-vous amené à convertir des unités de masse ?

2) Avez-vous utilisé un verre mesureur ?     oui         non

    Si oui, êtes-vous amené à convertir des unités de volume pour suivre la recette ?

3) Avez-vous fait des calculs de durée ? ou d’horaire ? 
   oui   
    non

    Pourquoi ?

4) Vous avez sûrement  utilisé des appareils électriques ? 

     Indiquez lesquels ? Recopier les informations de la plaque signalétique de chacun d’eux. 

     Sont-ils placés au hasard dans la pièce ?
5) Quels autres types d’appareils avez-vous utilisé ?
6) Avez-vous eu connaissance du prix des denrées ?   oui     non

     Si oui, avez-vous calculé le prix de revient d’un plat ? Ecrire le calcul que vous avez effectué.
7) Avez-vous réalisé des croquis ?     oui     non

    Dans quel but ?

8) Avez-vous utilisé des produits de nettoyage ou autres ?    oui    non

si oui, lesquels ? Relever les noms des produits et les informations portées sur chaque étiquette.

Avez-vous utilisé des protections pour utiliser ce ou ces produits ? Si oui, lesquelles ?

9) Vous avez pu  faire des observations particulières ou rencontrer des difficultés pour exercer votre métier.  Indiquer toutes vos remarques et/ou questions ci-dessous.


















































































