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L’étude porte sur les parties suivantes :

 Partie A : distribution de l’énergie électrique

Pour alimenter la nouvelle ligne d’embossage en BT, il faut créer un nouveau départ au niveau de la distribution HT.
Après une étude du poste de livraison, on vous demandera de déterminer les protections en amont et en aval du
transformateur, ainsi que d’établir un bon d’intervention pour la mise en place des fusibles de protection.

 Partie B : système cryovac

Suite à une demande du service d’exploitation de l’entreprise, le système Cryovac devra être rendu communicant avec
un réseau ethernet.
Afin de répondre à cette demande, on remplacera le mode de démarrage actuel par un démarreur ralentisseur
progressif car celui-ci permet la communication.
Après une étude du mode de démarrage actuel, vous choisirez le nouveau matériel, et adapterez les schémas
électriques.

 Partie C : éclairage de sécurité du restaurant

En vue d’améliorer les conditions de vie au sein de l’entreprise, celle-ci envisage la construction d’un restaurant
d’entreprise ainsi que des bureaux.
Après avoir déterminé les caractéristiques et les références des différents blocs d’éclairage de sécurité (évacuation et
ambiance), donnez la référence de l’armoire d’énergie à utiliser.

 Partie D : gestion centralisée de éclairage du restaurant

On désire installer une commande centralisée avec possibilité de signalisation sur le système d’éclairage permettant de
commander l’extinction ou l’allumage des circuits d’éclairage de la salle de restauration et de la cuisine.
Afin d’effectuer des économies de consommation, l’extinction de la salle restauration sera possible par l’intermédiaire
d’un interrupteur crépusculaire.
On demande l’élaboration du schéma de commande permettant de répondre au cahier des charges.
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