	



	Champ professionnel
	Electrodomestique
	Fiche contrat

N° 1

	Système technique
	Fours à Micro-ondes
	

	Centre d'intérêt
	Appropriation d’un système
	

	

	Nom : 
	Prénom : 
	Date : 


	Objectif :
	Appréhender un système électrodomestique de cuisson

	Capacités abordées
	Compétences terminales visées
	Savoirs associés

	C1 : Rechercher et exploiter des documents et informations, afin de contribuer  à l’élaboration d’un projet d’équipement et/ou d’installation d’un système
C2 : S'approprier les caractéristiques fonctionnelles d'un système technique

C6 : établir une relation privilégiée avec le client
	C1.1 : Appréhender la mise en œuvre d’un projet d’installation d’un système
C2.2 : Recueillir les informations relatives à l'exploitation et aux caractéristiques des matériels de l’installation

C6.1 : Communiquer lors de l’intervention
C6.2 : Déceler et mettre en évidence les besoins du client
	S0-4 : Les équipements de cuisson

S1-1 : Puissances électriques

S7-2 : Communication écrite


	L’élève doit être capable de :


	Critère d’évaluation
	Indicateur de réussite
	Évaluation

	
	
	
	très

satisfaisant
	satisfaisant
	Insuffi

sant
	Très insuffi

sant

	C1.1 : Appréhender la mise en œuvre d’un projet d’installation d’un système
	Partie 1 : Les connaissances générales sont exactes
	▪ Le nom de l’inventeur et l’année sont exacts.

▪ La bande de fréquence des micro-ondes est justes.

▪ Les matériaux proscrits et conseillés sont justes.

▪ Le principe de cuisson dans un four à micro-ondes est exacte.
	>10
	7<10
	3,5<7
	< 3,5

	C2.2 : Recueillir les informations relatives à l'exploitation et aux caractéristiques des matériels de l’installation


	Partie 2 : Les caractéristiques générales d’un four à micro-ondes sont justes
	▪ Les critères de choix d’un four à micro-ondes sont corrects.
▪ Le descriptif de l’étiquette énergie est complet.
	>7
	4,5<7
	2<4,5
	< 2

	C6.1 : Communiquer lors de l’intervention

	Partie 3 : Caractéristiques spécifiques d’un four à micro-ondes Q11 et Q12
	▪ Les critères de choix du client, sont énumérés et exacts.
▪ La plaque signalétique est expliquée.


	>7
	5<7
	2,5<5
	< 2,5

	C6.2 : Déceler et mettre en évidence les besoins du client
	Partie 3 : Caractéristiques spécifiques d’un four à micro-ondes Q13 à Q17
	▪ Le volume du four est calculé.

▪ Le danger d’intervention sur un four à micro-onde est expliqué.
	>6
	4<6
	2<4
	< 2

	Observations :
	Total
	>30
	20<30
	10<20
	< 10

	
	Note :             / 40
	Note :             / 20


( Mise en Situation :

Vous êtes diplômé d’un baccalauréat professionnel Système Electronique Numérique. Vous avez créé votre entreprise de vente de produits électrodomestiques. Vous venez de recevoir un lot de fours à micro-ondes que vous devez mettre en rayon. Afin de conseiller au mieux vos clients, vous décidez de faire un bilan sur vos connaissances sur le fonctionnement de ces appareils. Puis vous vous intéresserez plus particulièrement à chaque produit. 
( Partie 1 : Connaissances générales.
( Question 1 :

Donner le nom de la personne qui découvrit par hasard, que les ondes ont le pouvoir de cuire les aliments.
[image: image1.jpg]Energie

Fabricant
Modele

e ﬂ

Peu économe
Gonsommation éner.an kitven | ey





( Question 2 :

Donner l’année de cette découverte. 
( Question 3 :

Donner l’année de l’apparition des fours à micro-ondes, préciser dans quels milieux on les trouve.


( Question 4 :

Donner le nom de la bande de fréquence dans laquelle se trouve la fréquence d’émission des micro-ondes. Préciser les fréquences de cette bande.

( Question 5 :

Donner la fréquence des micro-ondes utilisées dans le domaine domestique.


( Question 6 :

Préciser les matériaux des récipients proscrits pour les fours à micro-ondes. Expliquer pourquoi ils ne sont pas adaptés. 

( Question 7 :

Préciser les matériaux des récipients adaptés pour les fours à micro-ondes. Justifiez pourquoi ils conviennent.


( Question 8 :

Expliquer comment s’effectue la cuisson des aliments à l’intérieur des fours à micro-ondes.


( Partie 2 : Caractéristiques générales d’un Four a Micro-onde.
Vous commencez à mettre en rayon les fours micro-onde. Sur chaque appareil, vous disposez l’étiquette énergie. Afin de faciliter le choix du client vous lui donnez des explications sur ces caractéristiques.
( Question 9 :

Un client souhaite acquérir un four à micro-ondes. Enumérer les critères de choix d’un four à micro-onde.


( Question 10 :

L’étiquette énergie d’un four micro-onde est donnée ci-dessous. Expliquer chaque partie de cette étiquette.













( Partie 3 : Caractéristiques Spécifiques d’un modèle de Four a Micro-onde.
Suite à vos explications sur les différents modèles de four à micro-ondes, présents dans votre magasin, un client vous achète un produit. Vous souhaitez lui apporter davantage de précision sur son appareil.

( Question 11 :

Donner les raisons pour lesquels le client aurait choisi l’appareil dont vous disposez.

( Question 12 :

Expliquer autour de la plaque signalétique, donnée ci-dessous, chaque ligne d’information présente sur cette plaque. 












( Question 13 :

Citer les modes de cuissons de cet appareil.

( Question 14 :

Citer les options de cet appareil. 

( Question 15 : 
Mesurer les dimensions de la cavité du four.

( Question 16 :

Calculer alors le volume de cet appareil. Faire apparaître les calculs. 

( Question 17 :

Sur l’arrière de l’appareil figure une étiquette, sur laquelle est indiqué :
«  Mise en garde : le couvercle de cette appareil ne doit pas être retiré. »

« Danger de mort »

Expliquer ceci précisément.
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WHIRLPOOL





FT 290 WH





Volume brut en litre


Volume utile en litre





50


35





89


















































WHIRLPOOL		          JT390 WH





ALIMENTATION 		220-230V ~ 50 Hz





PUISSANCE CONSOMMEE		     1200W





PUISSSANCE RESTITUEE		       800W





FREQUENCE MICRO-ONDES	            2 450 MHz





CAPACITE				          20L
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Fiche Travail : Micro-onde


