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Ce que tu fais m’intéresse : 

MUTUALISONS.

	VOTRE CONTRIBUTION        HTC Hôtellerie & Techniques Culinaires

	Intitulé de l’action

Réaliser une sortie au marché de la ville de Niort avec les élèves de 3ème.

	

	Intérêt de la démarche

	Faire découvrir aux élèves des produits différents de ceux présents dans une grande surface : légumes et fruits de saison, fromages chez un affineur, volailles vivantes, poissons entier sans pré-découpage, etc…

	


	

	Supports pédago-médiatiques utilisés  et/ou support TICE

	Utiliser les TICE pour réaliser la sortie, trajet du bus, les arrêts de bus à sélectionner, orientation dans la ville.

Réaliser le questionnaire en collaboration avec le professeur de français.

Cours de technologie en atelier hôtellerie et techniques culinaires.

	Lien(s) pour correspondance :

Adresse : Patrick.Vix@ac-poitiers.fr 

	Fichier joint :
	Précisez OUI ou NON ; si OUI,  joignez vos documents  

NON

	Pour une publication sur le site EGPA, vous pouvez envoyer

votre fiche complétée (en fichier joint)  à l’adresse suivante :

Angelo.raffele@ac-poitiers.fr





Commentaires : 


Définir les différents commerçants visités et l’utilité de la démarche par rapport à la formation en atelier.


Réaliser un questionnaire avec le professeur de français en relation avec les métiers.


Organiser la sortie en recherchant la ligne de bus et les horaires correspondants à nos besoins. Faire la recherche sur Internet.


Aller à la rencontre des commerçants, être obliger de prendre la parole, poser les questions, noter les réponses.


Découvrir des produits différents de ceux présents en grande surface. Voir les produits et les déguster.


Réaliser un compte rendu avec le professeur de français.


Echanger en cours de technologie sur la qualité des produits et les critères de fraîcheur.


En atelier pratique : lors de la réception des marchandises, analyser la qualité des produits et les critères de fraîcheur. Faire le lien avec les informations données par les commerçants visités.
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