IDENTIFICATION DES MACHINES DE L’ATELIER HOTELLERIE
SEGPA P & M CURIE NIORT

FICHE DE POSTE / MACHINE N° 1
	ZONE DE TRAVAIL
	POSTE ENTREE / POSTE DESSERTS

	NOM DE LA MACHINE
	BATTEUR MELANGEUR

	MARQUE ET TYPE
	KITCHEN AID

	ENCOMBREMENT
	Frontal : 0,50 m
Profondeur : 0,60 m à 1,00 m (avec accessoires)

	FONCTION TECHNIQUE
	Robot : batteur mélangeur, taillage divers avec accessoires.

	CAPACITE
	Bol en inox de 2,5 litres de capacité

	MODES OPERATOIRES TECHNOLOGIQUES CONSEILLÉS
	· Vérifier que la machine n’est pas branchée sur la prise électrique avant toute intervention

· Vérifier que l’interrupteur est sur la position « 0 » avant  toute intervention

· Installer l’accessoire nécessité par la recette à réaliser

· Vérifier le sens de rotation de l’accessoire
· Vérifier que le bras est fixe et non mobile

· Serrer le bol inox dans son support

· Installer la protection avant toute utilisation

· Positionner la protection avec la goulotte vers l’avant

· Introduire les aliments avant mise en fonction
· Brancher la machine sur la prise de courant prévue à cet effet

· Mettre en rotation en actionnant l’interrupteur de façon progressive, ne pas mettre ce dernier sur « 10 » de suite

· Choisir la vitesse en fonction de la nécessité

	RÉGLAGES
	· En fonction du travail à accomplir

	MISE EN SERVICE

RESPECT DES CONSIGNES
	· UN SEUL OPÉRATEUR AU MOMENT DE L’ÉXECUTION
· MISE SOUS TENSION (bouton marche / arrêt)
· MISE HORS TENSION APRÈS UTILISATION

	MAINTENANCE
	· METTRE LA MACHINE HORS TENSION
· MACHINE A L’ARRÊT ET HORS TENSION, NETTOYAGE DES PIECES AVEC EAU CHAUDE + PRODUIT LESSIVIEL

· SECHER AU PAPIER ABSORBANT

· DÉPOSER LES ACCESSOIRES LAVES À PROXIMITÉ


CONSIGNES DE SÉCURITÉ
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	NOM DE LA MACHINE :

	
	BATTEUR MELANGEUR

	
	MARQUE :

	
	KITCHEN AID

	
	MILLESIME :

	
	


MODE OPERATOIRE :
· Vérifier que la machine n’est pas branchée sur la prise électrique avant toute intervention

· Vérifier que l’interrupteur est sur la position « 0 » avant  toute intervention

· Installer l’accessoire nécessité par la recette à réaliser

· Vérifier le sens de rotation de l’accessoire

· Vérifier que le bras est fixe et non mobile

· Serrer le bol inox dans son support

· Installer la protection avant toute utilisation

· Positionner la protection avec la goulotte vers l’avant

· Brancher la machine sur la prise de courant prévue à cet effet

· Mettre en rotation en actionnant l’interrupteur de façon progressive, ne pas mettre ce dernier sur « 10 » de suite
