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Ce que tu fais m’intéresse : 

MUTUALISONS.

	VOTRE CONTRIBUTION        HTC Hôtellerie & Techniques Culinaires

	Intitulé de l’action

Réaliser le tri des déchets avec les élèves de 3ème et de 4ème. Un diaporama

	

	Intérêt de la démarche

	La sensibilisation des élèves à l’importance du tri des déchets. Confirmer l’élève comme citoyen dans le développement durable. Faire comprendre à l’élève, citoyen en devenir, que cette acte doit devenir un geste quotidien pour le bien de tous.

	


	

	Supports pédago-médiatiques utilisés  et/ou support TICE

	Cours de technologie en atelier Hôtellerie et Techniques Culinaires.

Diaporama ludique.

	Lien(s) pour correspondance :

Adresse : Patrick.Vix@ac-poitiers.fr 

	Fichier joint :

Cliquer sur « oui » pour accéder aux documents
	Précisez OUI ou NON ; si OUI,  joignez vos documents  

OUI 1 (diaporama)

OUI 2 (cours de technologie)

	Pour une publication sur le site EGPA, vous pouvez envoyer

votre fiche complétée (en fichier joint)  à l’adresse suivante :

Angelo.raffele@ac-poitiers.fr





Commentaires : 


Définir les différents types de déchets produits par l’individu.


Définir les différents types de déchets provenant de son action en situation atelier.


Identifier les différents types de déchets.


Déchets verts.


Déchets à base de verres.


Déchets recyclables type emballages, magazines, papiers, etc…


Déchets non recyclables.


Mise en place d’urnes pour le recyclage des bouchons plastique pour l’association « Bouchon d’Amour » de Jean Marie Bigard.


Prendre en compte la situation d’handicap.


Adopter une attitude de solidarité.


Connaître les critères de tri définis par la collectivité.


Mettre en place un système de tri interne à l’atelier Hôtellerie & Techniques Culinaires.


Prendre en compte l’action de trier les déchets au quotidien pour chaque élève.


Adopter une action de citoyen responsable.
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