Espace pédagogique de I'académie de Poitiers > Economie Gestion en Lycées Professionnels > Enseigner > Filiére
Alimentation > Métiers de la farine > 7.2.3. Patisserie > CAP Patissier
https://ww2.ac-poitiers.fr/ecogest/spip.php?article1651 - Auteur : Marie-Anne Dupuis

0 CAP Spécialité Patissier 2019

publié le 17/04/2019 - mis a jour le 15/01/2020

Descriptif :

Les ressources pour la mise en oeuvre du CAP Patissier a partir de la rentrée 2019

Le CAP Patissier évolue a la rentrée 2019. Retrouvez-ci dessous les ressources utiles.

B Nouveau référentiel CAP Spécialité Patissier (PDF de 10.3 Mo)
Nouveau référentiel CAP Spécialité Patissier

Reperes pour la formation en CAP Patissier (PDF de

4.5 Mo)
Guide d’accompagnement pédagogique du nouveau CAP Patissier

= Grilles de suivi des éléves en entreprise (Excel de 31.6 ko)
Documents pour I'évaluation des compétences mises en oeuvre lors des périodes de formation en milieu professionnel en CAP Patissier.
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