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Descriptif :

262 fiches techniques

Fiches techniques interactives du Site des Métiers de I' Alimentation(&'

Le site national est celui des enseignants.

C’est leur espace pour partager, suggérer et montrer ce que les apprentis et les éléves de la filiere font, dans les lycées,
les centres de formation sous leur responsabilité, et également proposer des activités dans les entreprises. Le site
hotellerie-restauration est aussi ouvert aux contributions.
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