CAP CHOCOLATIER-CONFISEUR
Centre d’examen : .......………............……........    Date : ……………………N° Candidat : ………

Epreuve EP2 : Production et valorisation des fabrications de chocolaterie, confiserie et pâtisserie spécialisée à base de chocolat – Partie orale (30 min) – 6Pts
	GRILLE D’EVALUATION 

	Présentation et valorisation par le candidat du produit fabriqué et choisi par les membres jouant le rôle du public ou du client (( 5 min)

· Présentation du produit

· Valorisation du produit


	/5

/5



	S / Total A 
	/10

	Apprécier l’aptitude du candidat à répondre à des questions (2 minimum) portant sur l’environnement technologique (( 10 min). Noter les questions posées au candidat :


	/

/

/



	S / Total B 
	        /20

	Apprécier l’aptitude du candidat à répondre à des questions (2 minimum) portant sur l’environnement scientifique (( 10 min). Noter les questions posées au candidat :


	/

/

/



	S / Total C 
	        /20

	Apprécier l’aptitude du candidat à répondre à des questions (2 maximum) portant sur l’environnement économique et juridique (( 5 min). Noter les questions posées au candidat :


	/

/



	S / Total D 
	        /10

	Observations et appréciations si note inférieure à 3, à justifier par la commission de correction




TOTAL = A+B+C+D = ………./60    (    NOTE FINALE…………../6 (Non arrondie)

	Correcteurs
	Noms
	Signatures

	Professeur de chocolaterie
	
	

	Professeur de vente
	
	

	Professeur de gestion
	
	

	Professeur de sciences appliquées
	
	

	Professionnel (au moins un)
	
	

	Professionnel
	
	


