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CAP BOULANGER
EP2 – PRODUCTION – Coef. 13 – Durée 8 heures

	2 Parties
	Production / 6h40 / 200 Pts
	Entretien / 0h20 maximum / 40 Pts

	EVALUATION


	Partie pratique:

( Réaliser des produits de boulangerie (pain de tradition française, pain de campagne) et de viennoiserie (croissants, produits en pâte à pain au lait) dans les règles d’hygiène et de sécurité, maintenir son poste de travail en état de propreté et ranger son poste de travail en fin d’épreuve – 120Pts

( Présenter les produits finis – 80Pts


	Partie orale:

( Procédés de fabrication et produits finis (S2) pages 32, 33, 34 du référentiel – 20 Pts

( Sciences appliquées (S4.4) « hygiène et prévention » (S4.4.1 / S4.4.2 / S4.4.3) page 39 du référentiel – 20 Pts


	CORRECTEURS


	· Professeur(s) de technologie boulangère

· Professionnels employeurs/salariés
	( Procédés de fabrication et produits finis (( 10 min)

· 1 professionnel

· 1 professeur de technologie boulangère

( Sciences appliquées (( 10 min)

· 1 professionnel

· 1 professeur de biotechnologie



	ORGANISATION
	La partie orale (entretien) est incluse dans les 7 heures de l’épreuve. Elle se déroule dans le cadre du déroulement normal de l’épreuve. Les interrogations orales sont limitées à 20 minutes maximum. 

( Procédés de fabrication et produits finis – S2 (( 10 min)

· Il est recommandé de procéder à l’interrogation dans la 2éme moitié de l’épreuve en prenant soin de ne pas perturber le travail du candidat. Les examinateurs choisiront le moment le plus opportun, en prenant appui sur la production en cours du candidat.

· A l’aide de la grille d’évaluation proposée, les correcteurs poseront deux questions au minimum portant sur différents points de S2.

( Sciences appliquées – S4.4 (( 10 min)

· Cette partie d’épreuve se déroulant dans le fournil, il est impératif que les examinateurs soient en tenue professionnelle. Le centre d’examen mettra à disposition des « kit visiteur » (professeur de biotechnologie…)

· Il est recommandé de procéder à l’interrogation des candidats, par roulement, en fin d’épreuve pratique. Les examinateurs choisiront le moment le plus opportun, lors du rangement par exemple.

· A l’aide de mises en situation sélectionnées par la commission interacadémique (base du questionnement), les correcteurs poseront deux questions au minimum portant sur différents points de S4.4 « hygiène et prévention ».

Remarques sur la partie orale :

· Une grille individuelle d’évaluation est proposée pour chaque commission d’interrogation.

· Les commissions d’interrogation veilleront à formuler par écrit, sur les grilles d’évaluation, les questions posées à chaque candidat.

· Les grilles d’évaluation seront traitées comme des copies d’examen. Elles devront être mises à la disposition du jury de délibération et seront conservées pendant 1 an pour répondre à d’éventuelles réclamations de candidats.
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