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organisé par : 

 
 

en partenariat avec : 

 

 
 

 
– Phase de présélection – 

Réception des dossiers du 1er juin au 15 octobre 2016 

 

- Première phase de sélection des 8 finalistes  

 

- Réunion du jury de sélection 

Le 20 octobre 2016 

 

- Grande finale à Tain l’Hermitage - 

Le 5 Décembre 2016 

 

 
 

 

  

 

Dossier à renvoyer impérativement avant le  15 OCTOBRE 2016 à l’adresse suivante : 

 

Etude Robin Dalmais 

Championnat Monde Pâté Croûte 

41 r Paul Chenavard 

69001 LYON 

 

ou par courrier électronique à : r.dalmais@dhv-associes.com 

 

mailto:mr.dalmais@dhv-associes.com


DOSSIER DE CANDIDATURE 
Championnat de France de Pâté-Croûte des Écoles 

 

                                        Megève . Chamonix . Flaine . Avoriaz . Val Thorens . Lyon . Ménerbes . Tourtour . Saint-Tropez . Saint-Barth 

 

 

 

Le championnat se déroulera en plusieurs étapes : 
 

 

  Une étape de présélection nationale : 

 

Les inscriptions pour cette étape de présélection se feront du   

1er juin au 15 octobre 2016. Chaque candidat devra remplir le présent 

dossier de candidature comprenant : 

 

 Le bulletin d’inscription dûment complété avec le nom de la 

recette 

 La recette dactylographiée, détaillée et explicite 

 La fiche technique comportant la progression de la recette 

 Le bon d’économat précis 

 La ou les photos de présentation de la recette de bonne 

qualité et sur papier photo : tranche sur assiette blanche et 

pâté entier 

 Un dossier de présentation du candidat, libre de forme 
 

 

Le thème imposé de la recette pour l’étape de présélection est : 

 

- Pâté-Croûte de viandes et volailles - Recette libre (truffe interdite) 

 

   Phase de sélection des 8 finalistes - 

Réunion du jury de sélection le 20 octobre 2016 

  

 

   Une grande finale nationale : 

Le 5 Décembre 2016 à la maison M. Chapoutier, 8 finalistes 

s’affronteront pour séduire un jury d’exception ! 

 

Les finalistes seront jugés sur une réalisation : 

 

- Un pâté croûte de viande recette libre et enregistrée lors des 

sélections. 

Les  pâtés seront réceptionnés par un huissier de justice le matin 

du concours, qui veillera à leur anonymat à la maison M. 

Chapoutier (Tain l’Hermitage). 



DOSSIER DE CANDIDATURE 
Championnat de France de Pâté-Croûte des Écoles 

 

                                        Megève . Chamonix . Flaine . Avoriaz . Val Thorens . Lyon . Ménerbes . Tourtour . Saint-Tropez . Saint-Barth 

 

Chaque concurrent coupera lui-même et présentera sur assiette 

(fournie par l’organisateur) les tranches pour le Jury et les 

membres du jury, il pourra assaisonner les tranches et décorer les 

assiettes. Il pourra être assisté pour le dressage par un seul commis. 

Le troisième pâté sera présenté entier sur un plateau, modèle 

commun à tous les candidats et fourni par l’organisateur. 
 

 

Cette page doit être dactylographiée  

En cas d’impossibilité, veiller à écrire en majuscule. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Sauf avis de votre part, les courriers relatifs au Championnat vous seront 

envoyés à l'adresse de votre établissement scolaire. 

 

 Nom : 

 

 Prénom : 

 

 Date de naissance : 

 

 Tél personnel :                                                                       

 

 Adresse personnelle : 

 

 e.mail : 

 

 Etablissement scolaire occupé : 

 

 Formation suivie : 

 

 Enseignant responsable et fonction : 

 

 Année scolaire suivie : 

 

 Adresse de l'établissement : 

 

 Tél de l'établissement: 

 

 Intitulé de la recette :  
 

 

  
 

 * 
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Je soussigné certifie sur l’honneur l’exactitude des renseignements ci-dessus 

et accepte dans son intégralité les modalités du règlement du Championnat 

de France de Pâté-Croûte des Écoles. Par l’envoi de ce dossier, je fais acte 

de candidature et demande à participer aux épreuves 2016. 

 

 

  Fait à…………………, le 

../../…Signature : 
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Autorisation parentale pour les mineurs  

de participation au championnat de France de Pâté Croûte des 

Écoles organisé par Maisons et Hôtels Sibuet.  

 

Je soussigné(e) :  

Nom : 

……………………………………………………………………………………

……………………………………………………………..  

Prénom 

:……………………………………………………………………………………

…………………………………………………………  

Adresse : 

……………………………………………………………………………………

………………………………………………………..  

Code postal : …………………………… Ville : 

……………………………………………………………………………………

………….  

Père / mère / tuteur de 

……………………………………………………………………………………

…………………………………  

Autorise mon fils / ma 

fille………………………………………………………………………………

………………………………….  

Né(e) le………/………/……………………  

à participer au championnat de France de Pâté Croûte des 

écoles organisé par Maisons et Hôtels Sibuet.  

J’atteste avoir pris connaissance et accepter le Règlement dudit 

championnat téléchargeable à l’adresse : 

www.experiencesibuet.com/championnat 

En acceptant le Règlement et en signant la présente autorisation, 

je reconnais et accepte expressément la participation de mon 

enfant au championnat de France de Pâté-Croûte des Écoles;  

J’autorise Maisons et Hôtels Sibuet et la Confrérie de Pâté Croûte à 

exploiter et diffuser la réalisation présentée par mon enfant dans le 

cadre de sa participation au championnat de France de Pâté-

Croûte des écoles sur tous supports officiels du concours, à savoir :  

- Le site internet : www.experiencesibuet.com/championnat 

- La page Facebook de Maisons et Hôtels Sibuet Carrières : 

http://bit.ly/1VVx9LH 

http://www.experiencesibuet.com/championnat
http://www.experiencesibuet.com/championnat
http://bit.ly/1VVx9LH
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S’il fait partie des gagnants, j’autorise Maisons et Hôtels Sibuet ainsi 

que la Confrérie de Pâté-Croûte à filmer mon enfant lors de 

l'évènement puis à diffuser sa réalisation ainsi que la vidéo de sa 

participation à des fins de communication relative au concours. 

 

 

Fait à ……………………………………………….  

Le……………………………………………………..  

Signature du responsable  

  

Nous vous prions de joindre ce document au format numérique 

(scanné ou photographié) accompagné du dossier de 

candidature sur le site : 

www.experiencesibuet.com/championnat 

La participation de votre enfant sera effective uniquement en 

présence de ce document. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.experiencesibuet.com/championnat
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  Thème imposé : Pâté-Croûte sans truffe -Recette libre 

  

 

 

 Progression de votre recette : 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Votre recette pour l’étape de présélection  
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 Bon d’économat : 
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Photo(s) de votre recette de 

présélection  


