ACTIVITES FORMATRICES – Pâtisserie-Glacerie-Chocolaterie-Confiserie

Arrêté du 21 octobre 1999

	Activités et tâches des apprentis
	Fréquences

	FONCTION : APPROVISIONNEMENT-STOCK
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Réception des marchandises et vérification de leur conformité
	
	
	
	
	
	
	
	

	Rangement des marchandises
	
	
	
	
	
	
	
	

	Surveillance des stocks
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : consignes écrites ou orales, bon de commande, bon de livraison, fiches de stock manuelles ou informatisées

	FONCTION : PRODUCTION 
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Mise en place (produits, outillage, matériel)
	
	
	
	
	
	
	
	

	Préparations intermédiaires, éléments de composition, de décors…
	
	
	
	
	
	
	
	

	Réalisation de mélanges traditionnels
	
	
	
	
	
	
	
	

	Réalisation de mélanges et appareils adaptés à des fabrications spécialisées
	
	
	
	
	
	
	
	

	Mise en œuvre et assemblage de produits plus élaborés
	
	
	
	
	
	
	
	

	Présentation et mise en valeur de produits finis commercialisés
	
	
	
	
	
	
	
	

	Présentation et mise en valeur de desserts de restauration et de salon de thé (desserts à l’assiette, chariot…)
	
	
	
	
	
	
	
	

	Conduite de fermentations (étuve, pousse contrôlée…)
	
	
	
	
	
	
	
	

	Conduite de différentes cuissons (sur le feu, au four…)
	
	
	
	
	
	
	
	

	Conduite des mises au point (fondant, couverture…)
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : consignes écrites ou orales, fiches techniques, plan de travail, matériels, mise en place, commandes et consignes exceptionnelles, matériel de fermentation et de cuisson, matériel spécifique à la glacerie et la chocolaterie

	FONCTION : CONTROLE / QUALITE
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Contrôle de la qualité des produits (matières premières, produits intermédiaires, produits finis)
	
	
	
	
	
	
	
	

	Contrôle de la conformité des produits
	
	
	
	
	
	
	
	

	Rectifications éventuelles en cours de production et sur le produit fini
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : consignes en cas de non conformité, méthode spécifique à l’entreprise de contrôle qualité, matériels de contrôle

	FONCTION : CONSERVATION
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA 
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Conditionnement(matières premières, produits intermédiaires, produits finis)
	
	
	
	
	
	
	
	

	Identification des produits (nom, quantité, date)
	
	
	
	
	
	
	
	

	Rangement des produits
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : méthode de gestion des produits spécifique à l’entreprise, matériels de conservation et de conditionnement

	FONCTION : ENTRETIEN
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Choix, dosage, utilisation des produits de nettoyage, de désinfection
	
	
	
	
	
	
	
	

	Nettoyage et désinfection de l’outillage, du matériel, des locaux et du poste de travail
	
	
	
	
	
	
	
	

	Surveillance de l’état du matériel
	
	
	
	
	
	
	
	

	Repérage des anomalies
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Produits et matériels d’entretien, programme d’entretien


N.B. Cette fiche peut servir pour le projet de contrat d’apprentissage et lors des visites d’entreprises réalisées par les enseignants
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