ACTIVITES FORMATRICES - CAP PATISSIER-GLACIER-CHOCOLATIER-CONFISEUR

Arrêté du 23 août 1993

	Activités et tâches des apprentis
	Fréquences

	FONCTION : APPROVISIONNEMENT-STOCK
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Identifier les matières premières, produits
	
	
	
	
	
	
	
	

	Contrôler l’état des livraisons
	
	
	
	
	
	
	
	

	Rendre compte des défauts ou anomalies
	
	
	
	
	
	
	
	

	Ranger, classer les produits livrés
	
	
	
	
	
	
	
	

	Repérer l’état qualitatif et quantitatif du stock
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Consignes, règles, réglementation, bon de livraison, consignes de stock minimum, et de conservation des produits.

	FONCTION : PRODUCTION 
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Installer son plan de travail
	
	
	
	
	
	
	
	

	Préparer son matériel
	
	
	
	
	
	
	
	

	Choisir ses matières premières
	
	
	
	
	
	
	
	

	Préparer les avant-produits (Ex. égoutter, tempérer…)
	
	
	
	
	
	
	
	

	Peser, mesurer, quantifier
	
	
	
	
	
	
	
	

	Exécuter des mélanges et appareils de base (pâtes, crèmes…)
	
	
	
	
	
	
	
	

	Mettre au point un chocolat de couverture
	
	
	
	
	
	
	
	

	Conduire l’évolution des produits en cours de fabrication
	
	
	
	
	
	
	
	

	Assembler, mettre en forme
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cuire les fabrications
	
	
	
	
	
	
	
	

	Apprécier l’évolution des produits à toutes les étapes de la production
	
	
	
	
	
	
	
	

	Réaliser les opérations élémentaires de finition et de décor
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Commandes, fiches techniques, matières premières, matériels adaptés, instructions orales ou écrites, livret individuel de recettes, consignes, appareils de mesure et de contrôle.

	FONCTION : CONTROLE / QUALITE
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	S’assurer de la qualité des matières premières et des produits utilisés
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Consignes, appareils de mesure et de contrôle.

	FONCTION : CONSERVATION
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA 
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Vérifier les températures
	
	
	
	
	
	
	
	

	Protéger, étiqueter, ranger les produits et fabrications
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Consignes, matériels de conditionnement et de conservation, appareils de mesure et de contrôle.

	FONCTION : ENTRETIEN
	Journalière
	Hebdomadaire
	Mensuelle
	Jamais

	
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA
	1ére A
	2émeA

	Nettoyer, désinfecter, ranger l’outillage, les matériels, les locaux professionnels
	
	
	
	
	
	
	
	

	Moyens : Plan de nettoyage et consignes, produits et matériels d’entretien


N.B. Cette fiche peut servir pour le projet de contrat d’apprentissage et lors des visites d’entreprises réalisées par les enseignants
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