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HACCP - ePack Hygiène

Descriptif :

Information qui peut intéresser les collègues enseignant en CAP ATMFC, CAP APR et les sciences appliquées à
l’alimentation.

Une solution tactile innovante pour simplifier votre démarche HACCP et vous permettre de réaliser rapidement les
enregistrements de votre PMS.

Voir la vidéo de présentation sur Youtube .

Avertissement : ce document est la reprise au format pdf d'un article proposé sur l'espace pédagogique de l'académie de Poitiers.

Il ne peut en aucun cas être proposé au téléchargement ou à la consultation depuis un autre site.
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