La biere est fabriquée a partir du malt et du houblon (céréales). Les microorganismes qui permettent
cette fabrication effectuent une fermentation alcoolique qui produit de I'alcool (éthanol) et du gaz
carbonique (CO,) a partir des sucres présents dans les céréales. Ces microorganismes peuvent étre
observés au microscope a partir de bieres a double fermentation. lls sont ovoides et ont une taille de

10 pm de diametre.

Ces microorganismes sont des levures.
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