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Région académique

NOUVELLE-AQUITAINE

Le groupe d’appui-continuité pédagogique-allemand des académies de Poitiers et de Limoges vous propose un
partage d’expériences afin de maintenir le lien en cette période de confinement. ! acadé

g Limog

L’équipe d’enseignants : Andrea Cand, Sophie Cuissard, Christine Combes-Bardoll, Severine Grillet, Elvire Koré, Ulrike
Limam, Mélanie Loubet, Sylvain Micard, Almut Philipp (Poitiers), Marielle Arnould, Elvire Ballot, Ghislain Chassagne, NOUVELLE-AQUITAINE
Estelle de Tournadre, Marine Espinat, Karine Latorré, Catherine Tisseuil (Limoges).

Coordination : Olivier Bord, IA-IPR d’allemand

Zwischenspiel (-e)

Kunstgalerie : défi artistique par sophie
Cuissard, lycée E. Combes - Pons

Projet initié par Marine Espinat, lycée Jean Giraudoux -
Bellac

Le projet proposé répond au défi lancé
par le musée Getty de Los Angeles qui
incite les internautes confinés a recréer
des tableaux de maitre chez soi en se
mettant en scéne a l'aide d’objets du
guotidien.

Il s’agit ici de familiariser les éleves avec
les courants artistiques de ['aire
germanophone, de faire réaliser les
productions attendues (mises en scene)
et de favoriser I'expression individuelle
pour une éventuelle exposition
collective.

DAS ORIGINALWERK MEIN WERK

Caspar David Friedrich (1774-1840) Sophie Cuissard

Foto : Ludovic Le Roux

Der Wanderer iiber dem Nebelmeer Erdbeerpfliickerin iiber den Dachern

Le Voyageur au-dessus de la mer de nuages Cueilleuse de fraises au-dessus des toits
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Les collegues qui souhaitent participer
au défi avec leurs éleves peuvent
obtenir le droit d'écriture sur le Padlet
qui décrit le projet et dont le lien est le
suivant :
https://de.padlet.com/scuissard/
90svbox|88opooly

Une colonne "Kunstgalerie des Emile-
Combes-Gymnasiums » a été créée ; il
suffit de créer une colonne
"Kunstgalerie" différente par
établissement afin que I'on puisse voir
I’ensemble des productions. Pour un
concours ?

17. Mai: Welttag des Backens

Par Elvire Ballot, colléege Firmin Roz/ collége
Maupassant - Limoges

Projet initié par Ulrike Limam, college de I’Atlantique -
Aytré

L'objectif est de proposer une recette
a réaliser : une photographie du
résultat peut étre envoyée au
professeur et/ou aux camarades. On
peut également demander aux éleves
de rédiger en allemand leur recette de
gateau préféré dans la perspective du
17 mai (veille de la rentrée pour
certains ? ). Vous pouvez retrouver la
recette sur le site du college:
https://lewebpedagogique.com/
lallemandamaupassant/




Ein Rezept : die Riblitorte

Zutaten : (Relie chaque ingrédient & sa quantité)

- 375g (‘ Zucker

- 250g = Mehl

-2TL* @ Zimt

- 250g 06 Backpulver

-1TL* ’ Eier

- 250ml ‘k geriebene* Karotten
-4 @ ol

- 200g n gemahlene* Mandeln.

Zutaten fir das Frosting*:

- 300g Frischkase™
- 100g Puderzucker
- 1 Pck* Vanillezucker
- 3 EL* Zitronensaft*

VOKABELHILFE

Unités de mesure :

-17TL: 1Teeldffel = une cuillére G café
- 1EL: 1 Essidffel = une cuillére & soupe
-1Pck : 1 Péickchen = un sachet
Verbes :

- reiben (P2: gerieben) = rdper

- mahlen (P2: gemahlen) = moudre
Noms:

- das Frosting = le glogage

- der Frischkase = le fromage frais

- der Saft = le jus

Zubereitung: (Remets les étapes de la recette dans l'ordre logique)

A. Den Teig* in eine gefettete Springform™ fillen, bei 180°C 40-50 Minuten backen®.

B. Die Karotten und Mandeln hinzugeben*. Mehl und p
unterrihren*.

mischen und

C. Fir das Frosting Frischkase und Zitronensaft mit dem Mixer glatt verrihren*.
Puderzucker und Vanillezucker hinzugeben.

D. Eier, Zucker, Ol und Zimt mit dem Mixer verrihren.

E. Nach dem Backen die Torte abkthlen* lassen. Und das Frosting dann auftragen®.

Eine Playlist

Par Sophie Cuissard, lycée E. Combes - Pons
Voici une playlist de chansons
récentes accessible avec le lien
suivant :
https://de.padlet.com/scuissard/
ius3ss8ubycokhzd
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Lieder (2013) a gun feat Marie (2018)
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Vous pouvez également parfaire votre
culture musicale a l'aide de la playlist
d’une collegue formatrice de I'académie
de Besancon, Elke Cramer, intitulée
« Gute-Laune-Playlist » :
https://padlet.com/cramerfloflo17/

kzaw29038eih

Fertig!

Nr. 1 2 3 4 5

Etappe

VOKABELHILFE

Noms:

- der Teig = la pdte

- die (gefettete) Springform = /e moule (beurré) a bords amovibles

Verbes :

- backen (P2: gebacken) = cuire

- hinzugeben = (ic) gjouter

- mischen
unterriihren } =mélanger (pour obtenir quelque chose de lisse)
(glatt) verriihren

- abkiihlen = refroidir

- auftragen = étaler

Et pour ceux qui veulent prolonger
I’expérience par un karaoké :
https://fr.lyricstraining.com/de

A vos micros!




